Blini

15 gjast

1 aggula

1 tsk salt

1 dl bovetemjol
1,5 dl vetemjol
2 dl mjolk

1dl ol

1 aggvita

Jastid: ca 1 timme

Ror ut jasten med mjolken.

Tillsatt aggula, salt och mjol.

Ror smeten slat och jamn.

Blanda ner 6let och 1at smeten jasa.

Blanda forsiktigt ner den hart vispade dggvitan efter jasningen.

Gradda blinin pa bada sidor.

Servera med smetana eller graddfil, rom och finhackad l6k.

Sjomansbiff

600 g kott (not, alg eller ren) i skivor eller strimlor
2 msk smor eller margarin

salt

peppar (vit eller svart)

3-4 gula l6kar i skivor

8-10 potatis i skivor

ca 5dl ol (eller 6l- och buljongblandning )

Koktid: ca 50 min.

Bryn koétt i en del av fettet.

Krydda och salta kottet.

Bryn |6k i resten av fettet.

Varva kott, potatis och |6k i en ugnsfast form med potatis overst.

Stek i ugnen ca 200 C grader ca 40- 50 min.

Stro pa hackad persilja.



Porterkaka

250 g vetemjol och lite extra att pudra formen
1,5 dl Porter 6l

300 g smor plus lite extra att smorja formen

2 tsk bakpulver

100 g kakaopulver

375 g strosocker

3 stora agg

1 msk vaniljextrakt

1,5 dl graddfil

Satt ugnen pa 180 grader.

Smor en rund form med |6stagbart botten.
Smalt smoret och ror ner kakaopulver och 6l.
Ta kastrullen fran plattan.

Blanda mjol, bakpulver och socker.

Gor ett hal i mitten och hall smérblandningen tillsammans med &gg,
graddfil och vaniljextrakt.

Blanda val.

Hall smeten i den smorda kakformen.

Gradda iugnenica 1timme. Kdnn med sticka.

Servera med vispgradde och Porter 6l.



